ORRIERE

FoONiNcicl

AREZZ0

ISSN: 2531-9035

Cortona L’azienda di localita Vallone ottiene il riconoscimento, € una tra le poche in Italia

Produzione etica e di qualita

Il ministero p

di Lilly Magi
CORTONA

Bl L'eccellenza delle carni
bianche cortonesi & stata cer-
tificata dal Ministero delle Po-
litiche agricole, alimentari e
forestali. Alemas, azienda lea-
der in Toscana per l'alleva-
mento di polli e capponi con
sede in localita Vallone di
Cortona, € rientrata tra le po-
che realta italiane a risultare
conforme a tutte le indicazio-
ni contenute nel disciplinare
di etichettatura volontaria sti-
lato da Unaitalia (Unione na-
zionale filiere agroalimentari
carni e uova), ricevendo cosi
un prestigioso riconoscimen-
to istituzionale sull’eticita e
sulla qualita del proprio ope-
rato.

Gli organi ministeriali, infat-
ti, hanno verificato una serie
di parametri che certificano
l'origine locale degli animali,
il sistema di allevamento non
intensivo e rispettoso del loro
benessere (a terra, in ambien-
ti con luce e aereazione natu-
rali), la corretta alimentazio-
ne con mangimi senza farine
animali e, soprattutto, il man-
cato utilizzo di antibiotici e
altri farmaci.

Il buon esito della valutazio-
ne permettera ad Alemas di
essere riconosciuta tra le im-
prese modello italiane e di po-
ter apporre letichetta di

Uno dei siti dell’azienda Alemas Leader in Toscana per I'allevamento di polli e capponi

Unaitalia sui 50.000 capi di
pollo, cappone e faraona im-
messi ogni settimana nei mer-
cati di tutto il Centro Italia,
fornendo cosi al consumato-
re le informazioni necessarie
per la trasparenza e la garan-
zia delle carni. “Si tratta di
un’etichetta particolarmente
prestigiosa - spiega Silvia Sci-
pioni, dirigente di Alema, -
perché, dopo un’attenta ana-
lisi, il Ministero ha certificato
la provenienza esclusivamen-
te toscana delle nostre carni
el'eticita dell’allevamento na-

turale e senza antibiotici. Sia-
mo l'unica realta della regio-
ne a poter vantare questa
doppia caratteristica, a testi-
monianza dell’attento lavoro
svolto quotidianamente dai
nostri settanta dipendenti
per il benessere degli animali
e, di conseguenza, per il be-
nessere dei consumatori”.

Il periodo natalizio sara parti-
colarmente intenso per Ale-
mas che avra la responsabili-
ta di mantenere in vita I'anti-
ca tradizione del cappone,
uno dei piatti piu attesi e piu

remia Alemas

Per le festivita
con la tradizione

del cappone

sulle tavole natalizie
saranno immessi
sul mercato

del Centro ltalia
circa 150 mila capi

apprezzati delle vicine festivi-
ta. Nelle prossime due setti-
mane, l'azienda cortonese
macellera e distribuira oltre
150.000 capi tra Toscana, La-
zio e Umbria che negli ultimi
mesi sono stati allevati e cura-
ti nel massimo rispetto degli
standard relativi al benessere
animale. “Il cappone rientra
tra le ricette di punta del pe-
riodo natalizio - continua Sci-
pioni. - I nostri animali pro-
vengono dai migliori alleva-
menti selezionati in tutta la
Toscana, dove sono stati cura-
ti in tutte le fasi di crescita
dalla nascita ad ora. Il nostro
invito in vista del Natale e,
dunque, di tenere in vita le
tradizioni gastronomiche co-
me occasioni per stare insie-
me e per festeggiare, senza
pero dimenticare la qualita
dei prodotti da mettere in ta-
vola”.



